
P R O F E S S I O N A L  O I L S  &  FAT S

P R O F E S I O N Á L N Í  Ř A D A  P R O  P E K A Ř S T V Í ,  C U K R Á Ř S T V Í  A  G A S T R O N O M I I

Oleje a tuky
pro spolehlivý výkon

O I L S  &  F A T S  F O R  R E L I A B L E  P E R F O R M A N C E

Čtyři přesně definované výrobky — margarín, pekařský tuk, fritovací tuk a tekutý
fritovací olej. Neztužené, s kompletní dokumentací ke každé šarži.

Four clearly defined products — margarine, bakery fat, frying fat and liquid frying oil. Non-
hydrogenated, fully documented for every batch.

MIRA 80
Margarín 80 % tuku
Margarine 80 % fat

CEDRA
Palmový tuk 100 %
Palm fat 100 %

FALCO
Palmový fritovací tuk 100 %
Palm frying fat 100 %

FLUMA
Tekutý fritovací olej
Liquid frying oil

M A R G A R Í N Y  ·  P E K A Ř S K É  T U K Y  ·  F R I T O VA C Í  T U K Y  ·  F R I T O VA C Í  O L E J E C Z  ·  E N



P U U R A  P R O F E S S I O N A L  O I L S  &  FA T S

Jedna řada. Čtyři jasně definované role.
One range. Four clearly defined professional functions.

MIRA 80 M

Margarín 80 % tuku
Margarine 80 % fat

FORMA · FORM
Plastický · Plastic

POUŽITÍ · USE
Pečení · kuchyně · Baking ·
cooking

BALENÍ · PACK
10 kg

Univerzální margarín pro
sladká i slaná těsta, krémy
a kuchyni.

Universal margarine for
sweet and savoury
doughs, creams and
cooking.

CEDRA C

Palmový tuk 100 %
Palm fat 100 %

FORMA · FORM
Pevný · Solid

POUŽITÍ · USE
Pekařství · cukrářství ·
Bakery · confectionery

BALENÍ · PACK
10 kg

Pevný základ pro těsta,
krémy, náplně a polevy.

A firm base for doughs,
creams, fillings and
coatings.

FALCO F

Palmový fritovací tuk
100 %
Palm frying fat 100 %

FORMA · FORM
Polotuhý · Semi-solid

POUŽITÍ · USE
Fritování · Frying

BALENÍ · PACK
10 kg

Stabilní fritovací tuk pro
čistý a křupavý výsledek.
A stable frying fat for a
clean, crisp result.

FLUMA F

Tekutý fritovací olej
Liquid frying oil

FORMA · FORM
Tekutý · Liquid

POUŽITÍ · USE
Fritování bez palmy · Palm-
free frying

BALENÍ · PACK
10 L

Snadno dávkovatelný olej
bez palmového oleje.

Easy-to-dose liquid oil,
free from palm oil.

Pekárny
Bakeries

Cukrárny
Confectionery

Fritování
Frying

Gastronomie
Food service

S Y S T É M  Ř A D Y  ·  R A N G E  S Y S T E M

F
Fritovací tuky a oleje
Frying fats & oils

M
Margaríny
Margarines

C
Pekařské a cukrářské tuky
Bakery & confectionery
fats

Každý výrobek PUURA nese písmeno své skupiny — v dokumentaci i na obalu je na první pohled jasné, kam patří. Řada se bude rozšiřovat ve stejném systému.
Every PUURA product carries its family letter, so its role is clear at a glance in documents and on the pack. The range will grow within the same system.

K
Kuchyňské tuky
Culinary fats

O
Oleje
Oils
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P R O F E S I O N Á L N Í  V Ý K O N  V  K A Ž D É  A P L I K A C I

Od laminace po fritování.
Jedna řada, konzistentní výsledek.
From lamination to frying — one range, consistent performance.

P R O Č  P U U R A  ·  W H Y  P U U R A

Neztužené tuky, trans-tuky ≤ 1 %
Non-hydrogenated fats, trans fat ≤ 1 % — Reg. (EU) 2019/649

Kontaminanty v limitech EU
3-MCPD and glycidyl esters within Reg. (EU) 2023/915 limits

Bez alergenů dle přílohy II
No Annex II allergens (Reg. (EU) 1169/2011)

Číslo šarže a COA ke každé dodávce
Batch number and certificate of analysis with every delivery

Praktická balení 10 kg a 10 l
Practical 10 kg and 10 L formats

S P R ÁV N É  F R I T O VÁ N Í  ·  F R Y I N G  G U I D E

Pracovní teplota 160 – 175 °C
Working temperature 160 – 175 °C; do not exceed 180 °C

Tuk ohřívejte pozvolna, pevný tuk rozpusťte na nízký
výkon
Heat up gradually; melt solid fat at low power

Denně filtrujte a doplňujte čerstvým tukem
Filter daily and top up with fresh fat

Nesolte a nekořeňte nad fritézou
Do not salt or season over the fryer

Vyměňte nejpozději při 24 % polárních látek
Replace at 24 % polar compounds at the latest, or on dark
colour, foaming, smoke or off-taste
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M A R G A R Í N Y  ·  M A R G A R I N E S M P UUR A M IR A 8 0

MIRA 80
80 % tuku. Plastický, spolehlivý, univerzální.
80 % fat. Plastic, reliable, universal.

Univerzální rostlinný margarín pro pekárny, cukrárny a
profesionální kuchyně. Neztužený, bez mléka a sóji, s
čistou jemně máslovou chutí a středně tuhou
plastickou konzistencí, která se dobře šlehá a drží
strukturu při pečení.

A universal vegetable margarine for bakery, confectionery
and professional kitchens. Non-hydrogenated, free from milk
and soy, with a clean, mild buttery note and a medium-firm,
plastic texture that creams well and holds structure in the
oven.

80 % tuku
80 % fat

Neztužený
Non-hydrogenated

Trans-tuky ≤ 1 %
Trans fat ≤ 1 %

Veganský
Vegan

Bez mléka a sóji
No milk, no soy

Bez alergenů (příl. II)
No Annex II allergens

K L Í Č O V É  PA R A M E T R Y  ·  K E Y  D ATA

Obsah tuku
Fat content

80 % (≥ 80 < 90) Voda
Water

≤ 20 %

Sůl
Salt

0.1 – 1.0 % Pevný tuk 10 / 20 / 30 °C
SFC 10 / 20 / 30 °C

33–56 / 18–34 / 8–19 %

Nasycené MK
Saturates

29 – 45 g / 100 g Trans-tuky
Trans fat

≤ 1 g / 100 g tuku

3-MCPD / glycidylestery
3-MCPD / glycidyl esters

≤ 2 500 / ≤ 1 000 µg/kg Energetická hodnota
Energy

2 960 kJ / 720 kcal

Trvanlivost
Shelf life

≥ 6 měsíců / months Skladování
Storage

+5 až / to +15 °C

P O U Ž I T Í  ·  A P P L I C AT I O N S

Kynutá a sladká těsta
Yeast and sweet doughs

Křehká a sušenková těsta
Short and biscuit doughs

Třená a šlehaná těsta
Creamed and whipped batters

Dorty, muffiny a piškoty
Cakes, muffins and sponges

Náplně a pekařské krémy
Fillings and baking creams

Vaření a restování
Cooking and sautéing

O B J E D N ÁV K A  ·  O R D E R I N G

53365 EAN 8594230533657

Balení / Pack 10 kg karton — blok
10 kg carton — block

Další formáty na
vyžádání

Other formats on
request
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P E K A Ř S K É  A  C U K R Á Ř S K É  T U K Y  ·  B A K E R Y  &  C O N F E C T I O N E R Y  FA T S C P UUR A CEDR A

CEDRA
100 % palmový. Pevný, neutrální, spolehlivý.
100 % palm. Firm, neutral, dependable.

Čistý pevný palmový tuk pro pekárny a cukrárny —
bez přísad. Profil pevného tuku zajišťuje pevnou
plastickou konzistenci při pokojové teplotě, čisté tání,
dobré našlehání těst a stabilní základ pro polevy,
glazury a náplně.

A pure solid palm fat for bakery and confectionery — nothing
added. Its solid-fat profile gives a firm, plastic texture at
room temperature, clean melt-down, good aeration in batters
and a stable base for coatings, glazes and fillings.

100 % palmový tuk
100 % palm fat

Bez přídatných látek
No additives

Pevný
Solid

Neztužený
Non-hydrogenated

Trans-tuky ≤ 1 %
Trans fat ≤ 1 %

Veganský · bez
alergenů
Vegan · no allergens

K L Í Č O V É  PA R A M E T R Y  ·  K E Y  D ATA

Složení
Ingredient

Rafinovaný palmový tuk 100 % Bod skluzu
Slip melting point

34 – 40 °C

Pevný tuk 10 / 20 / 30 / 40 °C
SFC 10 / 20 / 30 / 40 °C

45–56 / 20–34 / 7–16 / ≤ 6 % Volné mastné kyseliny
Free fatty acids

≤ 0.10 %

Peroxidové číslo
Peroxide value

≤ 1.0 meq O₂/kg Nasycené MK
Saturates

48 – 53 g / 100 g

Trans-tuky
Trans fat

≤ 1.0 g / 100 g 3-MCPD / glycidylestery
3-MCPD / glycidyl esters

≤ 2 500 / ≤ 1 000 µg/kg

Trvanlivost
Shelf life

≥ 12 měsíců / months Skladování
Storage

+5 až / to +20 °C

P O U Ž I T Í  ·  A P P L I C AT I O N S

Křehká a sušenková těsta
Short and biscuit doughs

Kynutá a laminovaná těsta
Yeast and laminated doughs

Třená těsta a piškoty
Cake batters and sponges

Pekařské krémy a náplně
Bakery creams and fillings

Polevy a glazury
Coatings and glazes

Koblihy a smažené pečivo
Doughnuts and fried dough

O B J E D N ÁV K A  ·  O R D E R I N G

53367 EAN 8594230533671

Balení / Pack 10 kg vědro
10 kg pail

nebo / or 10 kg karton
10 kg carton
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F R I T O V A C Í  T U K Y  ·  F R Y I N G  FA T S F P UUR A FAL CO

FALCO
100 % palmový olein. Neutrální, stabilní, dlouhá životnost ve fritéze.
100 % palm olein. Neutral, stable, long frying life.

Čistý fritovací tuk pouze z rafinovaného palmového
oleinu — bez přísad. Vyvážený poměr nasycených a
nenasycených mastných kyselin zajišťuje vysokou
tepelnou a oxidační stabilitu při opakovaném fritování,
neutrální chuť a suchý, křupavý povrch bez mastného
filmu.

A pure frying fat made only from refined palm olein —
nothing added. Its balanced saturated / unsaturated profile
gives high heat and oxidation stability for repeated frying, a
neutral taste and a dry, crisp finish without a greasy film.

100 % palmový olein
100 % palm olein

Bez přídatných látek
No additives

Polotuhý
Semi-solid

Neztužený
Non-hydrogenated

Bod zakouření ≥ 210 °C
Smoke point ≥ 210 °C

Veganský · bez
alergenů
Vegan · no allergens

K L Í Č O V É  PA R A M E T R Y  ·  K E Y  D ATA

Složení
Ingredient

Rafinovaný palmový olein 100 % Volné mastné kyseliny
Free fatty acids

≤ 0.10 %

Peroxidové číslo
Peroxide value

≤ 1.0 meq O₂/kg Jodové číslo
Iodine value

55 – 62

Bod skluzu / zákalu
Slip melting / cloud point

≤ 24 °C / ≤ 10 °C Bod zakouření
Smoke point

≥ 210 °C

Nasycené MK
Saturates

42 – 47 g / 100 g Trans-tuky
Trans fat

≤ 1.0 g / 100 g

3-MCPD / glycidylestery
3-MCPD / glycidyl esters

≤ 2 500 / ≤ 1 000 µg/kg Trvanlivost · skladování
Shelf life · storage

≥ 12 měs. · max. +20 °C

P O U Ž I T Í  ·  A P P L I C AT I O N S

Hranolky a bramborové výrobky
French fries and potato products

Řízky a obalované výrobky
Schnitzels and breaded products

Koblihy, palačinky, smažené pečivo
Doughnuts, pancakes, fried dough

Ryby a mořské plody
Fish and seafood

Zelenina a tempura
Vegetables and tempura

Pekařství a cukrářství
Bakery and confectionery

O B J E D N ÁV K A  ·  O R D E R I N G

53366 EAN 8594230533664

Balení / Pack 10 kg karton s PE vakem
10 kg carton with PE liner
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F R I T O V A C Í  O L E J E  ·  F R Y I N G  O I L S F P UUR A F L UM A

FLUMA
Bez palmového oleje, tekutý. Lehké, čisté fritování.
Palm-free and liquid. Light, clean frying.

Fritovací olej bez palmového oleje ze směsi
rafinovaného řepkového a slunečnicového oleje.
Tekutý při pokojové teplotě pro snadné nalévání a
doplňování, s nízkým obsahem nasycených tuků,
vysokou tepelnou stabilitou, neutrální chutí a lehkým
suchým povrchem.

A palm-free frying oil blended from refined rapeseed and
sunflower oils. Liquid at room temperature for easy pouring
and topping-up, low in saturated fat, with high heat stability,
a neutral taste and a light, dry finish.

Bez palmového oleje
Palm-free

Tekutý při 20 °C
Liquid at 20 °C

Nasycené ≤ 12 g / 100 g
Saturates ≤ 12 g / 100 g

Neztužený
Non-hydrogenated

Bod zakouření ≥ 210 °C
Smoke point ≥ 210 °C

Veganský · bez
alergenů
Vegan · no allergens

K L Í Č O V É  PA R A M E T R Y  ·  K E Y  D ATA

Oleje
Oils

Řepkový, slunečnicový Volné mastné kyseliny
Free fatty acids

≤ 0.20 %

Peroxidové číslo
Peroxide value

≤ 1.5 meq O₂/kg Bod zakouření
Smoke point

≥ 210 °C

Nasycené MK
Saturates

≤ 12 g / 100 g Mono- / polynenasycené
Mono- / polyunsaturates

45–70 / 20–45 g

Odpěňovač E900
Antifoam E900

≤ 10 mg/kg Trans-tuky
Trans fat

≤ 1.0 g / 100 g

3-MCPD / glycidylestery
3-MCPD / glycidyl esters

≤ 1 250 / ≤ 1 000 µg/kg Trvanlivost · skladování
Shelf life · storage

≥ 9 měs. · +5 – +20 °C

P O U Ž I T Í  ·  A P P L I C AT I O N S

Hranolky a bramborové výrobky
French fries and potato products

Řízky a obalované výrobky
Schnitzels and breaded products

Ryby a mořské plody
Fish and seafood

Zelenina a tempura
Vegetables and tempura

Koblihy a smažené pečivo
Doughnuts and fried dough

Wok a smažení na pánvi
Wok and pan frying

O B J E D N ÁV K A  ·  O R D E R I N G

53368 EAN 8594230533688

Balení / Pack 10 l kanystr / kbelík
10 L canister / bucket

53369 EAN 8594230533695

Balení / Pack 10 l bag-in-box
10 L bag-in-box
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B A L E N Í  ·  PA C K A G I N G

Balení podle vašich potřeb.
Packaging your way — the same product, in the format and look your business needs.

Stejný výrobek dodáme v prémiovém obalu, v praktickém kraftovém balení nebo v provedení podle vašeho zadání —
od bloku a kartonu přes vědro a kanystr až po bag-in-box.
We supply the same product in premium packaging, in practical kraft packs or to your own specification — from block and carton
to pail, canister and bag-in-box.

Prémiová řada
Premium line

FLUMA · bag-in-box 10 l
Kraft & černá · Kraft & black

FLUMA · kanystr 10 l
Kraft & černá · Kraft & black

FLUMA · bag-in-box 10 l
Kraft & zelená · Kraft & green

FLUMA · kanystr 10 l
Kraft & zelená · Kraft & green

MIRA 80 · 10 kg karton
Kraft & zelená · Kraft & green

CEDRA · 10 kg karton
Kraft & zelená · Kraft & green

Blok · Block Karton · Carton Vědro · Pail Kanystr · Canister Plechovka · Tin Bag-in-box

Vlastní design · Custom design
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P Ř E H L E D  Ř A D Y  ·  R A N G E  O V E R V I E W

Správný výrobek pro každou aplikaci.
The right product for every application.

Výrobek  ·  P roduct MIRA 80 CEDRA FALCO FLUMA

Druh
Type

Margarín 80 % tuku Palmový tuk 100 % Palmový fritovací tuk
100 %

Tekutý fritovací olej

Základ
Base

Rostlinné tuky a oleje Palmový tuk Palmový olein Řepkový, slunečnicový
olej

Forma při 20 °C
Form at 20 °C

Plastický · plastic Pevný · solid Polotuhý · semi-solid Tekutý · liquid

Hlavní použití
Core use

Pečení, kuchyně Pekařství, cukrářství Fritování, pečení Fritování

Nasycené MK
Saturates, g / 100 g

29 – 45 48 – 53 42 – 47 ≤ 12

Bez palmového oleje
Palm-free

Ne · No Ne · No Ne · No Ano · Yes

Přídatné látky
Additives

Emulgátory aj. ·
emulsifiers etc.

Žádné · none Žádné · none Odpěňovač E900

Trvanlivost
Shelf life

≥ 6 měsíců ≥ 12 měsíců ≥ 12 měsíců ≥ 9 měsíců

Skladování
Storage

+5 – +15 °C +5 – +20 °C max. +20 °C +5 – +20 °C

O B J E D N A C Í  Ú D A J E  ·  O R D E R I N G  I N F O R M AT I O N

AR T .  Č.  ·  AR T .  NO . VÝ R O B EK  ·  P R O DUCT B AL ENÍ ·  PACK EAN

53365 PUURA MIRA 80 10 kg karton · carton 8594230533657

53366 PUURA FALCO 10 kg karton s PE vakem · carton with PE liner 8594230533664

53367 PUURA CEDRA 10 kg vědro nebo karton · pail or carton 8594230533671

53368 PUURA FLUMA 10 l kanystr / kbelík · canister / bucket 8594230533688

53369 PUURA FLUMA 10 l bag-in-box 8594230533695

K VA L I TA  A  D O K U M E N TA C E  ·  Q U A L I T Y  &  D O C U M E N TAT I O N

SPC
Specifikace
Specification

DoC
Prohlášení o shodě
Declaration of
compliance

ALG
Prohlášení o alergenech
Allergen declaration

TDS
Technický list
Technical data sheet

COA
Osvědčení o analýze ke
každé šarži
Certificate of analysis
per batch

Každé balení nese číslo šarže a datum minimální trvanlivosti pro plnou dohledatelnost. Dokumenty zašleme na vyžádání.
Every pack carries a batch number and best-before date for full traceability. Documents are available on request.

GEZGIN OUTDOOR s.r.o.
Vojtěšská 211/6, Nové Město, 110 00 Praha, Česká republika
info@gezginoutdoor.com · www.gezginoutdoor.com

KO N TAKT  ·  C O N TAC T
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